LES

TERROIRS

Terroir : hautes terrasses argilo-calcaire légérement
caillouteuses. Exposition plein sud.

Cépages : 100% Chardonnay

Vinification : vinification en fat de 400 litres a température
contrélée.

Elevage : 6 mois en f(t sur lies fines, batonnage régulier.

Couleur : jaune doré aux reflets verts.

LES TERROIRS

o Arémes : nez intense aux aromes de fleurs et péches blanches.
OM En bouche : vin d'une grande minéralité, sa bouche se caractérise
par une fraicheur intense et une belle persistance typique des

CALED

grands blancs.

Conseils du sommelier : idéal avec une volaille de Bresse, une
sole meuniére, un comte affiné, etc.

Servir frais entre 10°Cet 12°C.
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