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V 4

Rosé

Terroir : semi-coteaux et plaines influencés par un climat
meéditerranéen.

Cépages : Syrah, Grenache noir, Marselan
Vinification : vendange égrappée, pressurage direct.
Elevage : 3 mois en cuve.

Couleur : robe pale aux reflets saumoneés.

Aromes : tres belle minéralité qui reléve les notes de fruits frais tels
que les agrumes, la mangue et la péche...

En bouche : vin harmonieux et onctueux, sa complexite et sa
fraicheur nous apportent une finale trés expressive.

Conseils du sommelier : idéal avec des poissons grillés de
méditerranée et des plats exotiques (type cuisine asiatique), etc.

Servir frais entre 8° et 10°C.
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