LES

TERROIRS

FAUGERES

Noctambules

Rouge 2018 /19 - 14.5%

Terroir : 100% schiste

Cépages : 35% Grenache, 30% Syrah, 20% Cinsault,
15% Mourveédre.

Vinification : macération traditionnelle,
remontages et délestages réguliers

Elevage : en cuve inox.
Couleur : robe rouge aux reflets violines.
Arémes : arémes de fruits rouges frais et légere note de cacao.

En bouche : attaque souple et équilibrée sur des arémes de
fruits rouges et de réglisse.

Conseils du sommelier : idéal sur une daube de sanglier,
Cx: joues de porg, etc.
AGlor

Servir chambreé entre 16°C et 18°C.
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